521 MEDK Reinigungs- und Desinfektionsplan Kuche

EINE MARKE DER DR. SCHUMACHER GRUPPE Hé nde U nd Ha Ut

Wwas wann Womit (konzentration/Einwirkzeit) | Wie Wer

0 Handedesinfektion - Vor Arbeitsbeginn. - Handedesinfektionsmittel in trockene, hohle Alle Mitarbeitende
q q - Vor der Verteilung und Zubereitung von Hande geben und wahrend der gesamten
% hyglemSCh Lebensmitteln. |:| Einwirkzeit feucht halten, ggf. nachbenetzen.
- Bei Arbeitsplatzwechsel. Fingerspitzen, Daumen und Nagelfalze
Hande- besonders beachten. Unterarme bei

q g Kontamination mit desinfizieren.
desinfektion

Hinweise bei Verschmutzung:

Zuerst mechanisch reinigen (mit Wasser
abspullen oder mit einem sauberen, trockenen
Einmaltuch), danach desinfizieren.

Hautschutz - Vor Arbeitsbeginn. O- Hautschutzcreme sorgfaltig und gleichmaBig Alle Mitarbeitende
«Vor hautbelastenden Tatigkeiten. in die Hande einmassieren. Dabei kritische
- Nach dem Handewaschen. O Stellen wie Handgelenke, Fingerzwischen-
raume und Nagelfalze berucksichtigen.
Schutz
Hande- und - Nach Arbeitsende. - Hautpflegecreme sorgfaltig und gleichmagig Alle Mitarbeitende
in die Hadnde einmassieren. Dabei kritische
HaUtpﬂege |:| Stellen wie Handgelenke, Fingerzwischen-

raume und Nagelfalze berlcksichtigen.

Handewaschung * Bei sichtbaren Verschmutzung. - Waschlotion mit Wasser aufschdumen. Hande  Alle Mitarbeitende
mind. 30 Sekunden grundlich waschen, gut
O abspulen und mit Einmalhandtuch sorgfaltig

abtrocknen. Dabei die Fingerzwischenrdume,

Daumen, Nagelfalz beachten.

Reinigung

Desinfektionsmittel vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

Einrichtung, StraBe, PLZ, Ort, Telefonnummer, Freigegeben am tt.MM.JJ
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ol MEDS

EINE MARKE DER DR. SCHUMACHER GRUPPE

Was

Spender
(Handehygiene)

Flache

Arbeitsflachen,
angrenzende
Wandbereiche

Reinigungs- und Desinfektionsplan Kuche

Flache

Wann

Reinigung:

Desinfektion:
- Bedienhebel: Taglich und sofort bei
Kontamination.

- AuBere Geh3use und alle von auBen zu-
ganglichen Teile: Wochentlich und sofort

bei Kontamination.

e

Desinfektion:

«Vor der Nutzung.

+ Nach dem Umgang mit kritischen
Lebensmitteln.

- Sofort bei Kontamination.

« Zum Arbeitsende.

Desinfektionsmittel vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

Einrichtung, StraBe, PLZ, Ort, Telefonnummer, Freigegeben am tt.MM.JJ

Womit (konzentration/Einwirkzeit)

oo

Wie Wer

Mechanisch reinigen. Mitarbeitende in der Kliche

Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von

Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.

Vollstandige Spenderaufbereitung erfolgt
gemanB der Aufbereitungshinweise von den
Herstellern der Spendersysteme.

Mechanisch reinigen. Mitarbeitende in der Kliche

Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von

Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.
Kontaktflachen mit Lebensmitteln nach der
Desinfektion - sofern vom Desinfektionsmit-
telhersteller vorgesehen - mit Trinkwasser
spulen.

Zu beachten: Nur auf vollstandig trockenen
Flachen anwenden — Bei Feuchtigkeit Flache
vor der Desinfektion vollstandig abtrocknen
lassen.
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| ___MED§

EINE MARKE DER DR. SCHUMACHER GRUPPE

Was

Regale, Lager

Flache

Inventar z. B.
Schranke,
Ablagen,
Wandfliesen

Griffe, Schalter

Reinigungs- und Desinfektionsplan Kuche

Flache

Wann

Reinigung:

Desinfektion:
- Sofort bei Kontamination.

Reinigung:

Desinfektion:
- Sofort bei Kontamination.

Reinigung:

| o ¢

MO DI Ml DO FR SA SO

Desinfektion:
- Sofort bei Kontamination.

Desinfektionsmittel vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

Einrichtung, StraBe, PLZ, Ort, Telefonnummer, Freigegeben am tt.MM.JJ

Womit (konzentration/Einwirkzeit)

oo

HN

Wie Wer

Mechanisch reinigen. Mitarbeitende in der Kliche

Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von

Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.
Kontaktflachen mit Lebensmitteln nach der
Desinfektion - sofern vom Desinfektionsmit-
telhersteller vorgesehen - mit Trinkwasser
spulen.

Mechanisch reinigen. Mitarbeitende in der Kliche

Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von

Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.

Mechanisch reinigen. Mitarbeitende in der Kliche

Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von

Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.
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5210 MEDK Reinigungs- und Desinfektionsplan Kuche

EINE MARKE DER DR. SCHUMACHER GRUPPE F | acC h e

Was Wann Womit (Konzentration/Einwirkzeit)

Schneidebretter, RﬁiniﬁuNnS{ O
Lebensmittelbehalter, oo e O
Aufschnittmaschine
Flache Desinfektion: -
+ Nach der Verarbeitung von kritischen
Lebensmitteln. 1
Waschbecken und Reinigung: O
Armaturen im o =
Kuchenberelch MO DI Ml DO FR SA SO
Desinfektion: -
- Sofort bei Kontamination.
O
Kuhlschrank, innen Reinigung: O
]
+ Mind. 1/2 jahrlich abtauen.
Desinfektion: -
- Sofort bei Kontamination.
-

Desinfektionsmittel vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

Einrichtung, StraBe, PLZ, Ort, Telefonnummer, Freigegeben am tt.MM.JJ

Wie

Mechanisch reinigen.
Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von
Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.
Kontaktflachen mit Lebensmitteln nach der
Desinfektion - sofern vom Desinfektionsmit-
telhersteller vorgesehen - mit Trinkwasser
spulen.

Zu beachten: Nur auf vollstandig trockenen
Flachen anwenden — Bei Feuchtigkeit Flache
vor der Desinfektion vollstandig abtrocknen
lassen.

Mechanisch reinigen.
Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von
Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.

Zu beachten: Nur auf vollstandig trockenen
Flachen anwenden — Bei Feuchtigkeit Flache
vor der Desinfektion vollstandig abtrocknen
lassen.

Mechanisch reinigen.
Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von
Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.

Wer

Mitarbeitende in der Kliche

Mitarbeitende in der Kliche

Mitarbeitende in der Kliche
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ol MEDS

EINE MARKE DER DR. SCHUMACHER GRUPPE

Flache

Was

KUhlraum

Transportwagen: z. B.

Geschirrwagen

FuBboden

Abfallbehalter

Reinigungs- und Desinfektionsplan Kuche

Flache

Wann

Reinigung:

Desinfektion:
- Sofort bei Kontamination.

B

Desinfektion:
- Sofort bei Kontamination.

I

Desinfektion:
- Sofort bei Kontamination.

Reinigung:

5 o

Ml DO FR SA SO

Desinfektion:
- Sofort bei Kontamination.

Desinfektionsmittel vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

Einrichtung, StraBe, PLZ, Ort, Telefonnummer, Freigegeben am tt.MM.JJ

Womit (konzentration/Einwirkzeit)

Wie

Mechanisch reinigen.
Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von
Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.
Kontaktflachen mit Lebensmitteln nach der
Desinfektion - sofern vom Desinfektionsmit-
telhersteller vorgesehen - mit Trinkwasser
spulen.

Mechanisch reinigen.
Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von
Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.
Kontaktflachen mit Lebensmitteln nach der
Desinfektion - sofern vom Desinfektionsmit-
telhersteller vorgesehen - mit Trinkwasser
spulen.

Mechanisch reinigen.
Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von
Reinigungsmittelresten befreien.

FuBboden systematisch im S-Muster wischen.

FUr jeden Raum oder Bereich frischen Bezug
verwenden (Bezugs-Wechselmethode).
Flachen Uber die gesamte Einwirkzeit
abtrocknen lassen.

Mechanisch reinigen.
Flachen durch Spulen mit klarem Wasser von
Reinigungsmittelresten befreien.

Flachen vollstandig mit desinfektionsmittel-
getranktem Tuch abwischen und Uber die
gesamte Einwirkzeit abtrocknen lassen.

Wer

Mitarbeitende in der Kliche

Mitarbeitende in der Kliche

Mitarbeitende in der Kliche

Mitarbeitende in der Kliche
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A BEEEIE) Reinigungs- und Desinfektionsplan Kuche

EINE MARKE DER DR. SCHUMACHER GRUPPE SO nStlgeS

Sonstiges Geschirr, T('jpfe’ - Sofort nach Gebrauch. Ma"schinelle Rei?igung bei mind. 65°C. Mitarbeitende in der Kliche
Besteck Splilmaschine taglich reinigen.

Dampfkessel, - Bei Bedarf. Reinigen mit chlorfreiem frodukt. Mitarbeitende in der Klche
Kippbratpfanne Mit reichlich Wasser abspulen.

Allgemeine Hinweise
Wiederbenutzung von Flachen (RKI):
- Routinemasige Desinfektion: Nutzung, sobald die Flache sichtbar trocken ist.
- Gezielte Desinfektion (z. B. nach Kontamination, Desinfektion von Flachen mit nachtraglicher Trinkwasserspiilung): Einwirkzeit laut Herstellerangaben vollstandig abwarten.

Sicherheit:

- Desinfektionsmittel gemaBs Herstellerangaben verwenden — Materialvertraglichkeiten prifen. Praparate nicht mischen.
- Geeignete SchutzausrUstung (PSA) tragen.

- Vor der Desinfektion sichtbare Verschmutzungen mit einem Einmaltuch entfernen (EiweiBfixierung vermeiden).

Grundlage:
- Der Desinfektionsplan wurde auf Grundlage der RKI-/KRINKO-Empfehlungen und der TRBA 250 erstellt und umfasst die routinemagige Desinfektion mit einem Wirkungsspektrum
einschlieBlich ,begrenzt viruzid PLUS” (Wirksamkeit gegen behlllte Viren sowie zusatzlich bestimmte unbehulite Viren (Noro-, Rota- und Adenoviren)).

Wichtiger Hinweis:
- Bei Verdacht oder bestatigten Infektionskrankheiten sind erganzend die im Plan ,Spezielle MaBnahmen ... aufgeflihrten Regelungen zu berlcksichtigen und anzuwenden.

Verantwortung:
- Die Verantwortung fur die Prifung auf Vollstandigkeit und Richtigkeit liegt beim Anwender.
- Es ist sicherzustellen, dass die eingesetzten Desinfektionsmittel dem erforderlichen Wirkungsspektrum entsprechen und ordnungsgeman angewendet werden.

Desinfektionsmittel vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen. Stempel / Unterschrift

Einrichtung, StraBe, PLZ, Ort, Telefonnummer, Freigegeben am tt.MM.JJ
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